
WEIN–& SPEISEKARTE

Liebe Gäste,
wir wünschen Ihnen einige frohe Stunden in unserer Weinstube
und freuen uns, Sie auch in diesem Jahr zu begrüßen!

Ihre Familie Gres

Unsere Weinstube ist ab dem 24. April, bis zum 31. Mai geöffnet
freitags und samstags 17.00 Uhr - 23.00 Uhr
sonntags 15.00 Uhr - 22.00 Uhr

ZurWeinpräsentation sind Sie am 6. & 7. Mai 2023 herzlich eingeladen!

Geschlossen bleibt die Weinstube amOstersonntag 9. April und Ostermontag 10. April.

Hier finden Sie unsere aktuellenWeine. Wir als Mitgliedsbetrieb von
teilen unser Weinangebot in ein 3-Stufiges System ein:
Die Basis stellen hier die Gutsweine dar, welche auf traditionellen Rebsorten unseres Gutes
basieren. Die Ortsweine stammen aus den bestenWeinbergen, die auf bestimmte Terroir
geprägte Bodenarten zurückzuführen sind. Die Spitze bilden die Lagenweine, welche in
historischen Einzellagen wachsen und den einzigartigen Charakter der jeweiligen Lage
widerspiegeln.

Bei Ihrer Weinbestellung gehen wir immer von einem 0,2 L Glas aus,
andere Größen bitte mitteilen!

Eine Liste mit Allergenen ist an der Theke hinterlegt.

Alle in der Speisekarte genannten Preise versteht sich inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.



GUTSWEINEWEISS TROCKEN BIS FEINHERB

Nr. 0,1l 0,2l 0,75l

1 2021 SILVANER trocken
Feinwürziger Silvaner, typisch für Rheinhessen

2,30 3,50 .

2 2021 RIESLING trocken
Fein ausbalancierter Gutsriesling, lange am Gaumen

2,50 4,00 12,00

3 2021 CHARDONNAY trocken
Ausgewogener und gehaltvoller, trockener Menüwein

2,50 4,00 12,00

4 2022 WEISSER BURGUNDER trocken
Saftiger, frischer Weißburgunder mit feinem Schmelz,
lang am Gaumen

2,50 4,00 12,00

5 2022 GRAUER BURGUNDER trocken
geschmeidiger, gut strukturierter Burgunder

2,80 4,50 13,50

6 2021 BLANCDENOIR trocken
Weißer Qualitätswein aus roten Trauben - schonend
gekeltert aus der Pinot-Noir-Traube

2,80 4,50 13,50

7 2021 SAUVIGNONBLANC trocken
Feinfruchtiger, tropischer Sauvignon mit feinen
vegetativen Aromen ausgestattet

2,80 4,50 13,50

8 2021 RIVANER feinherb
Betörende Frühlingsbukett, fein ausbalanciert

2,30 3,50 11,00

9 2021 SYMPHONIE BLANC feinherb
Feinherber, aromatischer Spitzenwein aus
ausgesuchten Sauvignon Blanc und Bacchus-Trauben

2,80 4,50 13,50

ORTSWEINEWEISS TROCKEN

10 2022 Engelstädter RIESLING
„von der Kreide“
Sanfter Spitzenriesling. Gewachsen auf den seltenen
Kreideböden des Römerberges besitzt er eine
erstaunliche Geschmeidigkeit, kombiniert mit feiner
Mineralität

2,80 4,50 13,50

11 2021 Appenheimer WEIßER BURGUNDER
„vomUrmeer“
Gewachsen auf tertiärem Korallenkalkstein, viel
Schmelz kombiniert mit fein-mineralischer Frucht,
Barriquefassreife

3,50 5,50 16,00



LAGENWEINEWEISS TROCKEN

12 2020 Appenheimer Hundertgulden RIESLING
Unser Lagen-Riesling. Dicht, salzig und mineralisch

3,80 6,50 19,00

13 2020 Niersteiner Hipping
RIESLING
Gehaltvoller Riesling, komplex!

3,80 6,50 19,00

MILDEUND EDELSÜßE PRÄDIKATSWEINE .

14 2021 RIESLINGKabinett mild
Spritziger Kabinettwein, an Pfirsicharomen erinnernd.

2,50 4,00 12,00

15 2022 BACCHUS Kabinett mild
Zartes Bukett – Passionsfrucht und Thaimango

2,50 4,00 12,00

16 2016 EISWEIN Blanc de Noir
Ein weißer Eiswein aus Blauen Spätburgunder
Trauben

5,50 9,00 26,00
Flasche

0,50 Ltr.

17 2013 Huxelrebe Trockenbeerenauslese
Saftig, gereifter, vielschichtig und feinmaschig, ein
edelsüßer Hochkaräter!

6,50 12,00 28,00
Flasche

0,50 Ltr.

GUTSWEINE ROTUNDROSÉ TROCKEN BISMILD

18 2020 DORNFELDERQualitätsrotwein trocken
Feines Vanillearoma, geprägt durch den klassischen
Holzfassausbau.

2,30 3,50 11,00

19 2019 MERLOTQualitätsrotwein trocken
Körperreicher Rotwein mit Barriquefassreife.

3,50 5,50 16,00

20 2020 SPÄTBURGUNDER trocken
Feine Frucht anMandel, Waldbeeren und Vanille
erinnernd.

2,50 4,00 12,00

22 2021 REGENTQualitätsrotwein mild
So richtig schön mild und ausdrucksstark!

2,50 4,00 12,00

23 2021 ROSÉ trocken
Aus ausgesuchten Trauben vonMerlot und Blauem
Spätburgunder

2,50 4,00 12,00

24 2022 WEIßHERBSTmild Blauer Portugieser
Roséwein von spritzig lebendiger Art

2,50 4,00 12,00



LAGENWEINE ROTUND PREMIUMCUVÉE

25 2018 SPÄTBURGUNDER „Eselspfad“
Delikater Spätburgunder im burgundischen Stil

3,80 6,50 19,00

26 2019 FRÜHBURGUNDER „Daubhaus“
Qualitätsrotwein trocken
Der extravagante Burgunder – feines Bukett an
Weichselkirsche erinnernd.

3,80 6,50 19,00

27 2020 GRES NUMMER I
Qualitätsrotwein trocken
Im Barriquefass gereift, Kraft und Eleganz

3,80 6,50 19,00

28 2019 GRES PATRIARCH
Qualitätsrotwein trocken
Unser PATRIARCH ist die Selektion aus den besten
Rotweintrauben eines besonderen Jahrganges. Der
Jahrgang 2018 wurde zu 80% aus Cabernet- Trauben,
welche demWein seine Struktur verleihen, hergestellt.
Die restlichen 20 %Merlot geben ihm Fülle und Rasse.

7,50 13,00 39,00

ALKOHOLFREI

29 2021 RIESLING Entalkoholisierter Wein
Die Königin der Weißweinsorten ohne Alkohol !

2,50 4,0 12,00

30 2022 SAUVIGNONBLANC
Alkoholfreie Sekt Alternative
Prickelnde,alkoholfreie und aromatisch

3,50 19,00



FÜRDENGROßENDURSTUNSERE SCHORLE 0,2 l 0,4 l

Weißweinschorle (Silvaner) oder Rotweinschorle 2,80 4,50

Riesling-Schorle oder Rose-Schorle 3,00 5,00

Weiß- oder Rotwein mit Cola¹´² oder Fanta¹ 2,80 4,50

¹ enthält Farbstoffe, ² enthält Koffein

UNSEREGUTSSEKTE – ein prickelndes Vergnügen 0,1 l 0,75 l

2019 Riesling brut oder trocken 4,00 21,00

2018 BLANCDE BLANC sans dosage 32,00

2019 Spätburgunder Weißherbst trocken 21,00

2018 „APPRIZZI“ spritziger Prosecco 2,50 15,00

2018 „ROSECCO“ – Rosé-Secco 2,50 15,00

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Cola¹´², Fanta¹ 0,2 l 2,20

Traubensaft 0,2 l 2,50

Traubensaft gespritzt 0,4 l 4,00

Spezi¹´² 0,4 l 4,00

Ein FläschchenMineralwasser Rhönsprudel medium 0,25 l 2,50

Eine Flasche Mineralwasser Schwollner spritzig 0,75 l 4,50

Rhönsprudel medium 0,75 l 4,50

Rhönsprudel Still 0,75 l 4,50



UNSERE KAFFEESPEZIALITÄTEN

Tasse Espresso² 1,50

Tasse Espresso² doppelt 2,50

Tasse Kaffee² 2,00

Doppelter Espresso² mit einer Kugel Vanilleeis 3,00

¹ enthält Farbstoffe, ² enthält Koffein

UNSERE EDELBRÄNDE

Hefebrand (40% Vol.) 2cl 2,50
Trester (Grappa) (42% Vol.)
klassisch gemachter Grappa. Herb und dennoch zart.

2cl 3,00

Traubenbrand Siegerrebe (42% Vol.)
Zartes Traubenbukett beflügelt diesen Edelbrand. Ernte 1993

2cl 3,00

V.S.O.P. Edelweinbrand (40% Vol.)
Gebrannt aus erlesenen Qualitätsweinen und
24Monate im Eichenholzfass gereift

2cl 3,00



HAUSGEMACHTE FLAMMKUCHEN

Klassischer Flammkuchen
Mit Speck und Zwiebeln

9,50

Käse Schinken Flammkuchen
Schinkenwürfel mit Käse überbacken

9,50

Appenheimer Flammkuchen
Mit Leberwurst, Blutwurst und Sauerkraut

9,50

Lachsflammkuchen
Mit Räucherlachs und Lauch

11,50

Vegetarischer Flammkuchen
Mit Lauch, Käse und Zwiebel

9,50

Mediterraner Flammkuchen
Mit Ziegenkäse und Blütenhonig

11,50

„Unser Süßer“ Flammkuchen
Appenheimer Äpfel mit Zucker und Zimt

9,50

KÄSE UNDWEIN – zwei die sich mögen

Zwei Rheinhessische Handkäs‘ mit Musik 7,50

Rheinhessischer Spundekäs‘
Mit Pellkartoffeln oder Salzbrezelchen
Oder mit 2 frisch gebackenen Laugenbrezeln

7,50

Portion Käsewürfel 6,00

FISCHUNDWEIN – eine feine Verbindung

Zarte Heringsfilets eingelegt in Joghurt-Sahne-Soße
dazu heiße Pellkartoffeln

12,50

Graved Lachs an Kartoffelplätzchen
mit Kräuterhonigsenf

13,50

Zanderfilet auf Linsengemüse 15,00



DEFTIGEHAUSMACHERWURST

Hausmacher Leberwurst mit Pellkartoffeln 7,50

StrammerMax mit Schinken und 2 Eiern
mit rohem oder gekochtem Schinken

9,50

Schinkenbrot mit rohem Schinken 7,00

HEISSES & KNUSPRIGES AUS DEMBACKOFEN

Frisch gebackene Laugenbrezel
zusätzlich mit einem Päckchen Butter

1,50
2,00

„Wingertsknorzen“
mit Schinken und Käse überbacken

7,50


